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Uma propriedade iconica
enraizada no coracdo do
Douro ha quase 300 anos.

A Quinta das Carvalhas

conta uma historia de
tradicio e paixdo pela
viticultura e pelo vinho.

Situada na margem esquerda do Rio Douro, em frente a vila do Pinhao,

a Quinta é um legado vivo da viticultura duriense. Com 30 hectares de vinhas velhas,
plantadas até 1970 e em excelente estado, alberga uma impressionante colecao

de castas autoctones, que contam arica historia desta regido vinhateira.

Das altitudes moderadas as encostas mais elevadas, o terroir da Quinta

das Carvalhas oferece umaincrivel diversidade de exposicoes solares e altitudes,
onde cada parcela revela um sub-terroir capaz de originar vinhos com
caracteristicas Unicas.

Orgulhamo-nos de ter a Quinta das Carvalhas como uma referéncia

de sustentabilidade - um santuéario cativante de biodiversidade, onde mais
de 200 espécies de plantas coabitam em harmonia com as vinhas e os olivais,
criando um ecossistema unico e equilibrado.

Com 300 hectares de floresta e 140 hectares de vinhas cuidadosamente cultivadas,
somos guardides ndo so6 da tradicdo vitivinicala, mas também da natureza.



Histdria

XVIII

As primeiras referéncias escritas a Quinta das Carvalhas datam de 1759.

As origens da Quinta das Carvalhas estao ligadas

a prestigiada familia Castro e Sande, de Sao Jodo

da Pesqueira. Nos anos seguintes, a propriedade
passou porvarios proprietarios, até que, em 1881,

foi adquirida por Miguel de Souza Guedes, um dos mais
importantes comerciantes de Vinho do Porto da época.

Um ano apds a aquisicdo da Quinta, e perante

a crescente limitacdo na producado de uvas devido
aos estragos causados pela filoxera, Souza Guedes
iniciou um ambicioso programa de reconversao
dasvinhas, com o objetivo de restaurar a reputacao
e o prestigio deste magpnifico terroir.

Em 1953, Manuel da Silva Reis adquiriu a empresa
Miguel de Souza Guedes e Irmao, Lda., tornando-
-se o proprietario da Quinta das Carvalhas, que
hoje permanece como uma das mais emblematicas
propriedades do Douro e a mais importante

no portefolio da Real Companhia Velha.




Viticultura
& Enologia

Alvaro Martinho
Diretor de Viticultura

Viticultura

Alvaro iniciou a sua carreira profissional em

1997, na Quinta das Carvalhas. Foi o responsavel
pela importante transformacao da viticultura da
propriedade no inicio do milénio e é, atualmente, uma
das figuras mais relevantes da viticultura duriense.

“As Carvalhas é uma quinta
que produz de forma muito
auténtica, com uma identidade
muito propria.”

Jorge Moreira
Diretor Técnico e de Enologia

Pedro O Silva Reis
Endlogo

Enologia

Jorge Moreira é um dos end6logos portugueses mais
reconhecidos, com projetos nas regides do Douro e do Dao.
Comecou a colaborar com a Quinta das Carvalhas em 1996
e assumiu o cargo de diretor técnico em 2010.

Fez parte do grupo de jovens eno6logos e produtores que,

no inicio do milénio, protagonizou a transformacao da regiao
do Douro, contribuindo para o reconhecimento mundial dos
vinhos DOC Douro.

Foi o principalimpulsionador da criacdo do vinho DOC Douro
Quinta das Carvalhas Vinhas Velhas.

“Trabalhar nesta quinta d4&-me um enorme
prazer, pela personalidade e caracter
vincado dos vinhos aqui produzidos.
Vinhos elegantes e subtis, com uma acidez
marcada.”

Pedro € o membro da familia Silva Reis dedicado

a Enologia, tendo iniciado a sua carreira navindima
de 2017. Apaixonado pelo terroirdo Douro e pelas
vinhas velhas, a sua criatividade e cultura vinica tém
influenciado de forma marcante o estilo dos vinhos
produzidos na Quinta das Carvalhas.

“A diversidade do terroir das Carvalhas
permite-nos ser criativos e olhar para

o futuro com otimismo, em busca

de novos estilos e perfis.”



Area de Vinha

“A Quinta das Carvalhas é especial
pela sua localizacdo privilegiada

no coracdo do Douro e pelas

suas vinhas velhas, que se mantém
em excelente estado.”

Jorge Moreira
Diretor Técnico e de Enologia

AREA
TOTAL
DE VINHA

304

Mistura de mais de
40 variedades autdoctones

S81ha

2914

Parcelas monovarietais de
Touriga Franca, Tinta Roriz,
Tinta Barroca e algumas parcelas
tradicionais em field blend.

Parcelas monovarietais de castas classicas do Douro, como
Touriga Nacional e Tinto Cao, bem como castas autdctones
raras e em risco de extin¢do, como Tinta Francisca, Rufete,

Malvasia Preta e Cornifesto.



“A diersidade de condicoes

na Quinta das Carvalhas confere
aos seus vinhos grande originalidade
e complexidade.”
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“A nossa experiéncia na producdo de vinhos DOC Douro
desde 1997 levou-nos a criar uma classificacdo propria
para cada uma das 77 parcelas da Quinta das Carvalhas.
A motivacdo para este trabalho surgiu da descoberta

de que um pequeno nimero de parcelas, representando
menos de 15% da drea total de vinha, produzia vinhos
com uma singularidade e cardcter compardveis

aos grandes vinhos do mundo.”

Parcelas Grand Cru
Parcelas Premier Cru

Grand Cru

Premier Cru

PINHAO
L

VINHA GRANDE

~

COSTADABARCA |

CASCALHEIRA

v

RAPOSEIRA

AREATOTAL DA QUINTA
© AREADE VINHA
@ PARCELAS PREMIER CRU 12ha
@ PARCELAS GRAND CRU 9,5ha




Vinh
do D

A

“Os vinhos Carvalhas .

Douro DOC sdo subtis

e elegantes, onde a acideg .
define 0 winho.” &, e

‘ > a




Quinta das Carvalhas

Este vinho ¢ produzido a partir de trés parcelas

de vinhas, pds-filoxera, com exposicio a norte, plantadas
na década de 1930, que contém mais de vinte castas
nativas plantadas numa unica parcela.

A parcela Raposeira confere densidade e riqueza

ao lote, apresentando uma expressio de fruta mais
direta e honesta. Os taninos sio encorpados e suaves,
proporcionando volume e equilibrio ao vinho.

As parcelas Cartola e Costa da Barca sio sempre
vinificadas juntas no mesmo lagar tradicional. Estas
parcelas aportam notas de frutos do bosque e um carater
mais austero e quimico. Destacam-se pela acidez mais
elevada, complexidade e um perfil distintivo e original.

Parcela Raposeira Parcela Costa da Barca Parcela Cartola
Classificacdo da vinha Grand Cru Classificacdo da vinha Grand Cru Classificacdo da vinha Grand Cru
Casta Field blend Casta Field blend Casta Field blend
Mistura de variedades Mistura de variedades Mistura de variedades
Porta-enxerto Rupestris du Lot Porta-enxerto Rupestris du Lot Porta-enxerto Rupestris du Lot
Areatotal 2,7ha Areatotal 0,7ha Areatotal 1,3ha
Ano de plantacao 1932 Ano de plantacdo 1932 Ano de plantacdo 1932
Sistema Vinha tradicional Sistema Vinha tradicional Sistema Vinha tradicional
Altitude 200-300m Altitude 200m Altitude 200m
Exposicao Norte Exposicao Norte Exposicao Norte
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PERFILDO VINHO

Este vinho revela uma enorme complexidade aromatica, refletindo a
intensidade e profundidade das vinhas velhas, combinada com um perfil
fresco, tipico das vinhas com exposicdo a norte. No nariz, encanta com
aromas de bosque, destacando notas de frutos negros, ervas silvestres,
especiarias e terra molhada, acompanhados por subtilissimos toques
de baunilha, demonstrando uma harmoniosa integracao com a madeira.
No palato, apresenta excelente volume, é potente e estruturado, mas
elegante, com a concentracdo e profundidade caracteristicas de vinhas
de baixa producdo. Taninos firmes e redondos, com sabores realcados por
uma acidez equilibrada, que proporcionam uma prova longa e persistente.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

Na adega, as uvas sao submetidas ao antigo processo de pisa

a pé em lagares tradicionais de granito, permitindo um maior c
ontacto entre o mosto e as peliculas, resultando numa extracao
suave mas constante. Este método mantém-se crucial para

a producdo de grandes vinhos tintos, conferindo um perfil
aromatico muito complexo e ao mesmo tempo refinado,

bem como uma estrutura forte com taninos de elevada qualidade.

Apos a fermentacdo alcoodlica, o vinho é envelhecido em barricas
de carvalho francés (20% carvalho novo) durante 12 meses, sob
temperatura controlada, permitindo a maxima expressao

da personalidade destas vinhas centenarias.
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Quinta das Carvalhas

Vinha do Eirol

Localizada numa zona remota

da propriedade, a cerca de 350 metros

de altitude, com exposicio a oeste,

esta vinha muito antiga, plantada

em socalcos tradicionais suportados

por muros de pedra centenarios, reflete
um lado muito fino e selvagem do Douro.
Produz um vinho elegante, mas de grande
complexidade e expressio aromatica.

Parcela Eirol

Classificacdo da vinha Grand Cru
Casta Field blend

Mistura de variedades

Porta-enxerto Rupestris du Lot

Area Total 1,2ha

Ano de plantacdo Década de 1920
Sistema Vinha tradicional - poda curta
Altitude 310-350m

Exposicao Oeste
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PERFILDO VINHO

Um vinho que se destaca dos habituais vinhos do Douro pela
sua cor granada e menor extracdo. No nariz, € muito fresco

e expressivo, com notas de frutos vermelhos e citrinos,
harmoniosamente combinadas com nuances vegetais, herbais
e minerais. No palato, € amplo e altamente sedutor, com
sabores frescos e originais, sugerindo nuances de bosque

e frutos silvestres, terminando com grande intensidade e
persisténcia.

VINIFICACAOQ E ENVELHECIMENTO

Apo6s uma colheita manual rigorosa, as uvas sao transportadas
paraaadega em caixas de 20 kg. Segue-se uma meticulosa
triagem manual, e os cachos sdo colocados num pequeno
balseiro de madeira, onde apenas 30% dos cachos

sdo desengacados e esmagados.

Afermentacdo alcodlica decorre a 24-26°C, com pisa suave e
remontagens feitas manualmente, assegurando uma extracdo
cuidada e equilibrada. Apds a fermentacao, o vinho realiza a
fermentacao malolactica e é envelhecido em barricas e toneis
de carvalho francés usados.
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Quinta das Carvalhas

O Quinta das Carvalhas Tinta Francisca provém
de duas parcelas desta casta plantadas no inicio
do milénio, em duas localizacdes distintas.

A parcela Vale dos Pombos, com exposicio a oeste
e situada a cerca de 300 metros de altitude, produz

vinhos com uma estrutura mais marcada e uma
expressio de fruta mais madura.

A parcela Fase 1, com exposicio a norte e

a aproximadamente 220 metros de altitude, revela um
caracter vegetal mais pronunciado, com maior acidez
e tensdo, conferindo frescura e verticalidade ao lote.

Parcela Fase 1 - Tinta Francisca Parcela Vale dos Pombos
Classificacdo da vinha Premier Cru  Classificacao da vinha Premier Cru

Casta Tinta Francisca Casta Tinta Francisca
Porta-enxerto 1103P Porta-enxerto 1103P
Area total 0,8ha Area total 0,9ha
Ano de plantacao 2002 Ano de plantacdo 2001
Sistema patamares de 1 linha Sistema Vinha vertical
Altitude 220m Altitude 300m
Exposicao Norte Exposicao Oeste
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PERFILDO VINHO

Um vinho extremamente original, com uma bela
cor granada e um nariz muito refinado, onde se
destacam aromas intensos de frutos do bosque,
amora madura e subtis impressdes vegetais,
qgue conferem complexidade e finesse.

Na boca, é intenso e amplo em sabor, com taninos
presentes mas frescos e vibrantes, revelando
elegancia, sofisticacdo e um final longo.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

As uvas sdo colhidas manualmente

e transportadas para a adega em caixas de 20 kg.
Apo6s uma cuidada triagem manual, os cachos sdo
desengacados e as uvas ligeiramente esmagadas
antes de serem transferidas para o depdsito de
fermentacdo. A fermentacao alcodlica decorre
em cubas de inox, entre 24 e 26°C. O vinho estagia
posteriormente durante 12 meses em barricas

de carvalho francés usadas.
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Quinta das Carvalhas

O Quinta das Carvalhas Reserva representa

o estilo mais cldssico desta propriedade, incorporando
as varias expressdes do seu terroir rico e diverso,

com parcelas localizadas tanto nos quadrantes norte
como sul da Quinta.

Este vinho nasce da ambicio de retratar a Quinta
através da sua historia e tradicio. Embora procuremos
inovar e explorar novas castas e abordagens, é no estilo
classico do Douro que celebramos a nossa identidade
e 0 nosso respeito pelo terroir. Nas vinhas velhas

do quadrante norte da propriedade encontramos

a estrutura, complexidade e profundidade que
caracterizam este vinho, enquanto as parcelas

com exposicio a sul contribuem com um perfil

mais redondo e sedutor.

Parcelas Diversas parcelas, incluindo vinhas premier cru
Casta Vinhas Velhas, Touriga Nacional, Touriga Francesa
Ano de plantacdo Década de 1930, 2001

Sistema Vinha tradicional, vinha ao alto e patamares
Altitude 200-300m

Exposicao Norte / Sul

PINHAO
()

PERFILDO VINHO

Apresenta uma bela e intensa cor rubi, com aromas varietais
frescos e intensos, como fruta vermelha madura, frutos do bosque,
ervas e subtis notas de madeira bem integrada, revelando grande
complexidade.

E um vinho encorpado, mas simultaneamente fresco, vibrante

e equilibrado, com sabores de fruta preta e madeira muito bem
integrada. Termina com um final longo e persistente, coroado por
uma excelente acidez.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

As uvas sdo colhidas manualmente e transportadas para a adega
em caixas de 20 kg. Ap6s uma cuidadosa selecdo manual, os cachos
provenientes das vinhas velhas sdo desengacados e colocados em
lagares de granito, onde a fermentacao decorre com a tradicional
pisa a pé.

Os cachos da casta Touriga Nacional sdo desengacados e as uvas
ligeiramente esmagadas antes de serem transferidas para cubas
de fermentacdo. A fermentacao alcodlica decorre em condicdes
de temperatura controlada, entre 24 e 26°C.

O vinho estagia depois em barricas de carvalho francés, sendo
20% novas e 80% usadas, durante um periodo de 12 meses antes
do engarrafamento.
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Quinta das Carvalhas

A Touriga Nacional ¢ a casta tinta mais plantada

na Quinta das Carvalhas, representando cerca

de 25 hectares da 4rea total de vinha. Neste magnifico
terroir, a Touriga Nacional plantada com exposicio

a norte revela-se muito refinada e elegante, com notas
citricas de bergamota e frutos vermelhos mais frescos
como a cereja e framboesa. Em contraste, as parcelas
da mesma casta com exposicio a sul expressam maior
estrutura, com notas florais de violeta e de frutos

pretos maduros como a amora e ameixa.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

As uvas sdo colhidas manualmente e transportadas
para a adega em caixas de 20 kg.

Apds uma cuidadosa selecao manual, os cachos séo
desengacados e as uvas sdo suavemente esmagadas antes
de serem transferidas para o depdsito de fermentacéo.

Afermentacao alcodlica do mosto decorre em cubas de
inox, a temperaturas controladas entre 24 e 26°C. O vinho
estagia durante 12 meses em barricas de carvalho francés,
novas e usadas, antes de ser engarrafado.

PERFIL DO VINHO

0 Quinta das Carvalhas Touriga Nacional & um
vinho complexo, com grande caracter varietal,
apresentando aromas classicos de violeta,
complementados por notas de bergamota

e citrinos. Embora intenso e expressivo, revela-se
um vinho fresco e elegante, que proporciona
grande prazer quando jovem e vibrante,

mas que também surpreende quem opta por
aguardar a sua evolucdo em garrafa.

Complexidade
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Quinta das Carvalhas

O Quinta das Carvalhas Tinto é¢ um vinho que reflete
verdadeiramente o caracter da propriedade, sendo
elaborado a partir de diversas parcelas de vinha situadas
a altitudes e exposicoes variadas ao longo da quinta.

Este tinto incorpora tanto o estilo classico da Quinta
das Carvalhas como o da propria regiio do Douro.

As vinhas a maior altitude conferem ao vinho frescura
e elegincia, enquanto as vinhas a altitudes mais baixas

proporcionam estrutura e poténcia.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

As uvas sdo colhidas manualmente e transportadas
para a adega em caixas de 20 kg.

Apds uma cuidadosa selecao manual, os cachos sé@o
desengacados e as uvas ligeiramente esmagadas, antes
de serem transferidas para o depdsito de fermentacao.

Afermentacao alcodlica decorre em cubas de inox,
entre 24 e 26°C. O vinho estagia durante 12 meses
em barricas usadas de carvalho francés e em tonéis
de grande volume, antes de ser engarrafado.

PERFIL DO VINHO

0 Quinta das Carvalhas Tinto apresenta-se habitualmente
como um vinho de cor rubi intensa e bonita, com um perfil
aromatico muito fresco, onde se destacam aromas de frutos
do bosque e citrinos maduros, combinados com subtis
nuances terrosas e ervas silvestres, criando um caracter
muito intenso e complexo.

No paladar, evidencia a sua estrutura duriense, com
um sabor encorpado, que reflete o perfil aromatico,
complementado por taninos redondos e suculentos.
O final de boca é longo, fresco e persistente.

Complexidade

Corpo
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Quinta das Carvalhas

O Quinta das Carvalhas Branco foi criado em 2010,
fruto de uma abordagem ambiciosa as pequenas parcelas
de castas brancas localizadas num dos pontos mais altos
da propriedade, onde as castas Viosinho e Gouveio
beneficiam da altitude (+400 m) e das brisas frescas,

condicdes ideais para a maturacio das uvas brancas.

A presenca do Viosinho oferece ao vinho a sua estrutura
e caracter generoso, sendo esta uma uva conhecida pela
sua notavel capacidade para interagir com a madeira.
Por sua vez, o Gouveio aporta frescura, mineralidade,
acidez e elegincia, elementos fundamentais para o perfil
equilibrado e distinto deste branco duriense.

Parcela Cruz Parcela Serra das Galgas
Casta Viosinho Casta Gouveio
Porta-enxerto 1103P Porta-enxerto Rupestris du Lot
Areatotal 3,1Tha Area total 0,8ha
Sistema Patamares de 1 linha Sistema Vinha ao alto
Altitude 480m Altitude 470m
Exposicao Nascente Exposicao Nascente
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PERFILDO VINHO

0 Quinta das Carvalhas Branco apresenta uma cor citrina,
destacando-se pela sua complexidade e frescura. No nariz,
revela notas intensas mas delicadas de flor de laranjeira e
damasco, complementadas por nuances de silex e flores secas,
com uma excelente integracao da madeira do estagio.

No paladar, oferece uma excelente estrutura e textura,

com um volume de sabores frutados combinado com um perfil
fresco e tenso, conferindo-lhe uma acidez vibrante

e uma notavel persisténcia no final de boca.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

As uvas sdo cuidadosamente colhidas a mao e transportadas
em caixas de 20 kg para a adega. Apés uma minuciosa selecao
manual, os cachos sdo desengacados e as uvas sao suavemente
prensadas numa prensa pneumatica, sequindo-se uma
decantacao de 24 horas.

Afermentacdo alcodlica inicia-se em cubas de aco inoxidavel a
temperaturas controladas entre 14-16°C. Durante a fermentacao,
ovinho é transferido para barricas de carvalho francés de 500 L
(30% novas e 70% usadas), onde termina a fermentacéo

e estagia durante 6 meses em contacto com borras finas,

com batonnage quinzenal.
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Vinhos
do Porto

“A Quinta das Carvalhas é uma
das propriedades mais emblemdticas \
do Douro, com uma longa tradicdo
na producdo de vinhos do Porto,
representando a autenticidade

de uma regido capag de produzir
vinhos que perduram por décadas
e até séculos.” Lare, o



Vinha da Cascalheira

Uma vinha adulta, predominantemente Touriga
Nacional, com orientacdo a sul e baixa altitude,
produzindo vinhos do Porto com um perfil floral
e frutado, e taninos vivos e elegantes.

Esta parcela confere intensidade aromatica,
frescura e identidade ao lote.

Vinha da Raposeira

Uma vinha muito antiga, virada a norte,

que constitui a espinha dorsal do nosso Vintage.
Proporciona estrutura, complexidade e corpo
ao lote, com aromas que combinam frutos
maduros e frutos do bosque, acompanhados de
excelente acidez e tensao.

Quinta das Carvalhas

O Vintage da Quinta das Carvalhas é um
lote das cinco parcelas de maior qualidade
para Vinho do Porto na propriedade.

Cada parcela oferece caracteristicas distintas
que enriquecem o lote final.

Vinha da Serro Mina

Vinha muito antiga, virada a norte, que adiciona
complexidade com notas terrosas, ervas selvagens
e frutos escuros.

Vale dos Pombos Sousio
Uma vinha adulta que aporta intensidade
de cor, poténcia, aromas mais terciarios

(tabaco e especiarias) e uma acidez notavel ao lote.

Vinha Grande

Uma vinha muito antiga, virada a sul e de baixa
altitude, que acrescenta um lado mais doce e
sedutor, com notas de frutos vermelhos e licor de
groselha; encorpado e suave, mas profundo

e complexo.

Os Vinhos do Porto Vintage representam a quintesséncia
dos vinhos produzidos na Quinta das Carvalhas.
Elaborados a partir de parcelas cuidadosamente
selecionadas de vinhas velhas com exposi¢cdes tanto

a norte como a sul, bem como de vinhas maduras de
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousio, estes vinhos
exibem um imenso poder e qualidade. Sio reconhecidos
pela sua notavel complexidade aromatica, riqueza
em taninos e excelente acidez, que lhes conferem

um grande potencial de envelhecimento em garrafa.

Os Vinhos do Porto Vintage sio produzidos
apenas em anos de exceléncia e representam
uma pequena parte da colheita.

©000® (omplexidade
00000 (oo

QOO0 Intensidade aromatica
Temperatura de servico 14-16°C

PINHAO
([ )

Rio Douro

VALE DOS POMBOS - SOUSAO
%
’ 00“/(;
N SERRO DA MINA
oJEBONDA RAPOSEIRA

%,

AREA DEVINHA BRHAGRANEN
@ PARCELAS SELECIONADAS

4

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

As uvas sdo pisadas a pé em lagares
tradicionais de granito que, devido

a sua forma, permitem um contacto
perfeito entre o mosto e as peliculas,
possibilitando uma maior extracao.
Afermentacdo é interrompida pela
adicdo de aguardente vinica, seguida
de envelhecimento em pequenos
balseiros durante um periodo

de 2 anos. O vinho é engarrafado
entre o segundo e o terceiro ano
apos avindima.

Colheitas Vintage
1962, 1963, 1967,
1970, 1997, 2001,

RITT

2004, 2005, 2007, QUINTA D
2008, 2009, 2011,
2012, 2013, 2015,
2016, 2017, 2018,
2019, 2020




Quinta das Carvalhas

Os Late Bottled Vintage sio vinhos de excelente
qualidade, origindrios de uma tinica vindima
indicada no rétulo. Engarrafados entre o quarto

e o0 sexto ano apds a vindima, os LBV, ao contrario
dos Vintage, beneficiam de um envelhecimento
consideravel em cubas de madeira, o que lhes
confere um paladar mais suave, tornando-os ideais
para consumo ainda jovens. O LBV da Quinta

das Carvalhas ¢ produzido a partir de parcelas
selecionadas de vinhas velhas, plantadas

na propriedade h4 quase um século.

) Complexidade

Corpo

)O Intensidade aromética
Temperatura de servico 14-16°C

PERFIL DO VINHO

Normalmente, os LBV da Quinta das Carvalhas sdo vinhos muito
refinados, de cor rubi com tonalidades violetas. No nariz, revelam

notas de amoras, alcacuz, esteva e chocolate negro, criando um perfil

muito elegante e cativante. No paladar, a elegancia continua, com

uma concentracdo rica de sabores, sustentada por taninos firmes e
vibrantes que proporcionam equilibrio e bom potencial gastronomico.

Sdo vinhos longos, frescos e cheios de sabores frutados.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

Atraves de uma vindima manual e rigorosa, selecionamos as
melhores uvas de parcelas de vinhas velhas, que sdo pisadas a pé
em lagares de pedra tradicionais e fortificadas da mesma forma.
Engarrafados entre o quarto e o sexto ano apds a vindima, os LBY,

ao contrario dos Portos Vintage, beneficiam de um envelhecimento

significativo em cubas de madeira.

Quinta das Carvalhas

O Quinta das Carvalhas Reserva Ruby

¢ um Porto produzido a partir das castas
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Roriz e Tinto Cao plantadas na quinta.

A designacio “Reserva” ¢, assim, atribuida
a um Ruby de qualidade superior.

Complexidade

. Corpo

©OOOO Intensidade aromatica
Temperatura de servico 14-16°C

PERFIL DO VINHO

Com uma cor rubi e boa estrutura, este vinho é rico
em aromas de frutos vermelhos maduros, com notas
de esteva e nuances da floresta. Caracteriza-se pela
suavidade e harmonia no paladar.

VINIFICACAO E ENVELHECIMENTO

Afermentacdo do Reserva Ruby realiza-se em cubas
de inox, sequida de envelhecimento em balseiros

de madeira durante 4 anos, o que Lhe confere

a designacao de Reserva Ruby.

QUINTA DAS

CARVALHAS

RESERVA
RUBY PORTO

PRODUCT OF PORTUGAL




Quinta das Carvalhas

Quando os Vinhos do Porto de qualidade
sdo envelhecidos em madeira, perdem
gradualmente a sua cor purpura intensa

e adquirem o delicado tom ambar conhecido
como Tawny. Simultaneamente, a fruta
simples do Porto jovem vai dando lugar

a uma vasta gama de sabores subtis e suaves.

Os Portos Reserva Tawny sio lotes de vinhos
de qualidade que desenvolveram aromas

e sabores refinados, como resultado

do envelhecimento em balseiros de carvalho
selecionados, de diferentes dimensdes,
durante um periodo de até 7 anos.

) Complexidade

> Corpo

[ ) Intensidade aromética
Temperatura de servigo 12-14°C

Cada lote respeita o estilo e caracter
da categoria, com o0s vinhos mais
velhos a conferirem complexidade

e maturidade, e os mais jovens a ‘
trazerem vigor e frescura. ‘ QUINTA DAS

CARVALHAS

RESERVA
TAWNY PORTO

PRODUCT OF PORTUGAL

Quinta das Carvalhas

Os Vinhos do Porto Colheita da Quinta
das Carvalhas resultam da selecio de
vinhos de alta qualidade da propriedade,
em anos excecionais, que apresentam
potencial para envelhecimento em madeira.
Sio lotes de um ano s, envelhecidos

em vasilhas de madeira de diferentes
dimensdes — desde toneis de 7.500 litros

a cascos de 550 litros — por um periodo
minimo de 7 anos.

Qul
CAR\
0 envelhecimento em madeira Colheitas TS 15 ¢
promove o desenvolvimento %ggg: fggg: ig%'
de aromas e sabores tipicos
da categoria Tawny que, com
uma maturacdo prolongada,
evoluem para vinhos muito
complexos, mantendo sempre
as caracteristicas da colheita
original. Como tal, sdo vinhos
Unicos e de grande originalidade.

oA
CARVALHAS
T50mie PRODUCT OF




Quinta das Carvalhas

Tawnies de Idade

TAWNY 10 ANOS

Este lote de Porto 10 anos foi elaborado a partir
de uma selecdo de vinhos envelhecidos em
cascos de carvalho, assim como em tonéis e
balseiros de menor dimensao, sendo a sua base
constituida em parte pelo lote anterior

de 10 anos, complementado por uma selecao
de Colheitas com idades em torno dos 10 anos.

Para conferir maior complexidade e dimensao
a prova, € adicionada ao lote uma pequena
percentagem de vinhos Colheita com mais

de 25 anos, que é contrabalancada em igual
medida pela utilizacdo de vinhos mais novos.
O resultado é um lote que combina frescura

e jovialidade, com nuances de envelhecimento
e grande complexidade.

TAWNY 20 ANOS

Este lote de 20 anos foi elaborado a partir de

uma selecdo de mais de seis vinhos do Porto
envelhecidos em cascos de carvalho, sendo

a sua base constituida em parte pelo lote anterior
de 20 anos, complementado por uma selecao de
Colheitas com idades a rondar os 20 anos.

Na afinacdo do lote, confere-se maior
complexidade e dimensao de prova através da
adicdo de uma pequena percentagem de um
Colheita muito velho (com cerca de 40 anos),
que é contrabalancada em igual medida pela
utilizacdo de vinhos mais novos. O resultado

é um blend em que a excentricidade da velhice
¢ afinada com o vigor da juventude. Um lote
de grande detalhe e elegancia.

“Os Portos Tawny com indicacdo de idade da Quinta das Carvalhas sdo

lotes elaborados a partir do vasto espélio de vinhos do Porto velhos da Quinta,
envelhecidos nas caves de Vila Nova de Gaia. Os nossos lotes mantém-se fiéis
ao estilo que temos vindo a desenvolver ao longo de décadas, procurando sempre
o0 equilibrio entre a complexidade e a exuberancia da idade, aliadas & energia
dos vinhos mais jovens.” Pedro Silva Reis Master Blender

O Complexidade
Corpo

O Intensidade aromatica
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O Complexidade
Corpo
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Quinta a_a Car aléaa

TAWNY 30 ANOS

Este lote de 30 anos foi elaborado a partir

de uma base composta pelos lotes de Portos

40 anos e 20 anos da Quinta, com o objetivo

de encontrar o equilibrio entre estes dois estilos,
sendo depois afinado com uma selecao de
colheitas de exceléncia com mais de 40 anos,
envelhecidas nos melhores cascos de carvalho.

Um lote que combina o melhor dos dois mundos:
a generosidade e vigor de um Porto

20 anos, com a exuberancia e concentracao

de vinhos com mais de 40 anos. Um lote

em perfeita harmonia que oferece, na prova,

um prazer imenso.

TAWNY 40 ANOS

Este lote de 40 anos foi elaborado a partir
de uma criteriosa selecdo de vinho velhos
de exceléncia com idades entre 0s 40 e 50 anos,
envelhecidas nos melhores cascos de carvalho.

Como afinacdo, e seqguindo o estilo da casa,

¢ adicionado um ligeiro toque de vinhos menos
marcados pelo casco, que, aliado a complexidade
e exuberancia dos vinhos mais velhos, traz
equilibrio, elegancia e harmonia a este poderoso
e singular blend.

“Os Portos Tawny de 30 e 40 Anos da Quinta das Carvalhas sdo envelhecidos
exclusivamente em cascos durante vdrias décadas. Mais do que resistirem

ao tempo, sdo por ele refinados — um testemunho tanto da qualidade intrinseca
dos componentes do lote como da mestria por detrds do seu processo

de envelhecimento.” Tiago Silva Reis Port Blender

) Complexidade
> Corpo
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Edicées Especiais

Tawnies

Muito Velhos

"-"'chigoes’* itadas de Vinhos do Porto

Tawny raros e de gmnde complexi
= envelhecidos durante décadas no
cascos de 600 litros, expressar
a qualidade intrinseca e a
. dos vinhos base, assim como




Quinta das Carvalhas

/ | ' 5 O A E o segundo lancamento da Colecio
a \'V ny nO S 50 Anos, baseada nos excecionais Portos
Colheita de 1977 e 1976, que revelam

CO lle C tl O n uma notavel complementaridade. O Colheita

de 1977 oferece concentracio, enquanto
0 1976 apresenta um perfil mais suave,

mas igualmente refinado.

O lote é ainda enriquecido com uma

pequena percentagem de dois Portos

excepcionais: um Very Old Tawny do final

x do século XIX, que aporta complexidade,
riqueza e profundidade, e um Colheita
da década de 1980, que acrescenta
tensdo e vitalidade ao blend.

-

t!
nsidade aromatica CA%{?XLDIJ':ISAS
Temperatura de servico 12-14°C
A COlegaO Tawny 50 Anos da Qulnta De cor @mbar com rebordo dourado, este vinho Edilion 225
das Ca'rzvalhas é uma Sé'rie de edigées do Porto 50 Anos revela notas delicadas de OurSchaerMI'awnyxs:er:dﬁm
. . ) . damasco desidratado, nuances citricas, ir qualiy, o sy,
llmltadas) Cada uma C"”ada a paTtlT flor de laranjeira, améndoa amarga e noz, e e
. s . s num conjunto aromatico de grande harmonia.
de Vinhos do Porto excecionais envelhecidos -
Na boca, apresenta-se doce, generoso
em madeira, selecionados pela sua qualidade, mas equilibrado, com apontamentos especiados o ™ 50 = o
, .. . e uma evidente nota de casco. fomor  TAWNY Pol-':To Hoopec
CaTaCteT ¢ lndlvldualldade‘ A acidez marcada confere uma sensacdo
¢ o~ ~ de leveza e vitalidade, prolongando-se
Cada’ edlgao a’p’resenta uma Selega’o num final longo, persistente e com inimeras
distinta de Vinhos do Porto, produzida camadas de sabores.

em quantidades limitadas e nunca repetida.




Quinta das Carvalhas

A primeira edicio do Quinta das Carvalhas
80 Anos Tawny é uma criacio unica, elaborada
a partir de vinhos do Porto que remontam

ao final do século XIX e inicio do século XX,

limitada a 695 garrafas.

Denominada The Impressionist, inspira-se
na analogia entre as caracteristicas deste
movimento artistico e a extraordinaria
profundidade e contraste que séculos

de envelhecimento em cascos de carvalho

proporcionam ao Vinho do Porto.

® Complexidade
Corpo
[ Intensidade aromética
Temperatura de servico 12-14°C

De cor ambar acentuada com laivos
esverdeados, o aroma revela-se muito intenso
e de enorme complexidade, com notas de frutos
secos, laranja desidratada, especiarias,
madeira exotica e um toque de verniz.

Na boca, € muito generoso e sedoso com

uma docura profunda, mas perfeitamente
equilibrada por uma acidez vibrante.

Apesar de uma grande concentracdo e um final
longo e extraordinariamente persistente,

este Vinho do Porto prima pela elegancia.
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Edicdo Especial
Quinta das Carvalhas

4 - . e 4 - 3 A historia deste Vinho do Porto remonta

CERE :..,_%r. P a vindima de 1867 na Quinta das Carvalhas.
2 . f. ' g i i Trata-se, verdadeiramente, de uma recédndita
R T —_ Ly SR RS s . o L memoria viva do Séc. XIX preservada no tempo

v i g

com meticuloso cuidado e quase religiosa
devocio. Este Vinho do Porto prosseguiu
o seu longo e paciente envelhecimento nas caves
da Vila Nova de Gaia, em pipas de carvalho
muito antigas, até atingir a perfeicio,
destacando-se uma sumptuosidade aromatica
e uma inesquecivel dimensio de prova.
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Este extraordinario Vinho do Porto
muito velho da colheita de 1867

foi refrescado com uma pequena
quantidade da colheita de 1900,

que Lhe proporcionou vigor e frescura.




ESPECIES
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Fauna

& Flora

ESPECIES DE
UMBELIFERAS

ESPECIES DE
ORQUIDEAS

ESPECIES DE
MALMEQUERES,

DENTES-DE-LEAO,
CARDOS

ESPECIES DE
LEGUMINOSAS (trevos,
ervilhacas, etc.)

ESPECIES DE
CRUCIFERAS (goivos,
mostardas, etc.)

ESPECIE DE
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ARVORES E ARBUSTOS

1. Arbutus unedo - medronheiro

2. Celtis australis - l6dao

3. Cistus ladanifer - esteva

4. Cistus salviifolius - sargaco

5. Crataegus monogyna - pilriteiro

6. Cytisus multiflorus - giesta-branca
7. Daphne gnidium - trovisco

8. Dittrichia viscosa - énula-peganhosa
9. Erica arborea - urze-branca

10. Eucalyptus globulus - eucalipto

11. Ficus carica - figueira

12. Fraxinus angustifolia - freixo

13. Genista falcata - tojo-gadanho

14. Jasminum fruticans - jasmineiro
15. Juniperus oxycedrus - zimbro

16. Lavandula pedunculata - rosmaninho
17. Lonicera etrusca - madressilva

18. Olea europaea - oliveira

19. Phillyrea angustifolia - lentisco

20. Pistacia terebinthus - cornalheira
21. Quercus faginea - carvalho-cerquinho
22. Quercus rotundifolia - azinheira

23. Quercus suber - sobreiro

24. Rhus coriaria - sumagre

25. Ruscus aculeatus - gilbardeira

28. Asplenium onopteris - avenca-negra
29. Asplenium trichomanes - avencéo
30. Ceterach officinarum - douradinha
31. Cheilanthes tinaei

32. Polypodium cambricum - polipodio

ORQUIDEAS

33. Cephalanthera longifolia

34. Orchis mascula - satirido-macho
35. Orchis morio - erva-do-salepo

FETOS
26. Anogramma leptophylla

MALMEQUERES, DENTES-DE-LEAO,
CARDOS

36. Bellis sylvestris - bonina

37. Calendula arvensis - erva-vaqueira
37. Asplenium billotii - fentilho

38. Carduus tenuiflorus - cardo

39. Chrysanthemum segetum - pampilho-
das-searas

40. Coleostephus myconis - olhos-de-boi
41. Crepis vesicaria - almeiroa

42. Crupina vulgaris

43. Galactites tomentosus - cardo

44. Gymnostyles stolonifera

45. Lapsana communis - labresto

46. Leontodon taraxacoides - leituga

47. Phagnalon saxatile - alecrim-das-paredes
48. Senecio lividus

49. Sonchus oleraceus - serralha

LEGUMINOSAS (trevos, ervilhacas, etc.)
50. Bituminaria bituminosa - trevo-
betuminoso

51. Coronilla repanda

52. Hymenocarpos lotoides

53. Lathyrus angulatus

54. Lathyrus clymenum - cizirdo

55. Lupinus angustifolius - tremoceiro-azul
56. Ornithopus compressus - serradela
57. Ornithopus perpusillus - serradela

58. Ornithopus sativus - serradela

59. Pisum sativum - ervilheira

60. Trifolium incarnatum - trevo-encarnado
61. Trifolium resupinatum - trevo

62. Vicia angustifolia - ervilhaca

63. Vicia lutea - ervilhaca-amarela

71. Biscutella valentina

72. Cardamine hirsuta - agrido-menor

73. Erysimum linifolium - erissimo

74. Sinapis alba - mostarda

75. Teesdalia nudicaulis

OUTRAS PLANTAS HERBACEAS
76.Anagallis arvensis - morrido

UMBELIFERAS

77.Anarrhinum bellidifolium

78. Anarrhinum duriminium - samacalo

79. Anthriscus caucalis - antriscos

80. Antirrhinum graniticum - bocas-de-lobo
81. Eryngium campestre - cardo-corredor
82. Ferula communis - canafrecha

83. Aristolochia paucinervis - erva-bicha
84. Asterolinon linum-stellatum

85. Pimpinella villosa - erva-doce

86. Blackstonia perfoliata

87. Smyrnium olusatrum - salsa-de-cavalo
88. Briza maxima - bole-bole

89. Thapsia villosa - tapsia

90. Bryonia dioica - norca-branca

CRUCIFERAS (goivos, mostardas, etc.)
91. Centaurium erythraea - fel-da-terra
92. Arabidopsis thaliana - arabeta

93. Centranthus calcitrapae - calcitrapa
94. Cerastium glomeratum

95. Cerinthe gymnandra - chupa-mel
96. Clinopodium vulgare - clinopédio
97. Cymbalaria muralis - ruinas

98. Cynoglossum creticum - orelha-de-lebre

99. Euphorbia exigua

100. Euphorbia segetalis

101. Galium aparine - amor-de-hortelao
102. Galium murale

103. Geranium lucidum - geranio

104. Geranium molle - bico-de-pomba

105. Geranium purpureum - erva-de-S3o-Roberto

106. Geranium rotundifolium - geranio
107. Jasione montana - botdo-azul

108. Lamium amplexicaule - chucha-pitos
109. Linaria aeruginea - esporas-bravas
110. Mercurialis ambigua - mercurial

111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.

Muscari comosum - jacinto-das-searas
Narcissus triandrus - narciso
Origanum vulgare - orégdo
Orobanche ramosa - erva-toira
Osyris alba - cassia-branca

Papaver rhoeas - papoila
Parentucellia latifolia

Parietaria judaica - parietaria
Plantago afra

Ranunculus ollissiponensis - randnculo
Ranunculus paludosus - rantnculo
Reseda luteola - lirio-dos-tintureiros
Rubia peregrina - granza

Rumex induratus - azedao

Ruta angustifolia - arruda

Ruta montana - arrudao
Sanguisorba verrucosa - pimpinela
Saxifraga granulata - quaresmas
Sedum album - arroz-dos-telhados
Sedum forsterianum

Sesamoides purpurascens

Sherardia arvensis

Silene gallica - nariz-de-zorra

Silene latifolia - assobios
Spergularia purpurea

Stachys arvensis

Tamus communis - norca-preta
Teucrium scorodonia - salva-bastarda
Tuberaria guttata

Umbilicus rupestris - conchelo
Valerianella coronata
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